Il giorno 9 settembre 2016 nel cortile del castello dell’ Acciaiolo alcuni soci di slow
Food, nell’ambito della divertente iniziativa “Stasera cucino i0” hanno proposto
degli ottimi piatti realizzati, come sempre con ingredienti di grande qualita.

Molto interessante e piacevole ’antipasto “Terrina a modo mio” realizzato da
Alessandro Fantini

Il primo piatto “Tagliatelle di grani antichi allo scoglio” di Giovanni Di Lauro ¢
stato particolarmente apprezzato per il sapiente dosaggio degli ingredienti e I’ottima
qualita del pesce

Terry Compagnino, per secondo, ha cucinato del baccala alla vicentina servito con
polenta di farina gialla

Il dessert ¢ stato realizzato da Carmen Di Giuseppe “Pesche con granella di
amaretto” guarnite con panna.

Tutti piatti, per il sapiente inserimento dei componenti colorati, si presentavano
gradevoli anche alla vista.

Durante la cena ¢ stato servito vino bianco e rosso dei Colli Fiorentini.

I commensali alla fine del pasto sono stati invitati ad esprimere il loro giudizio
attraverso l’attribuzione di voti che sono risultati per tutti molto alti. (Giovanna
Archimede)



